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RETO

Desarrollo de soluciones alternativas a los productos probioticos
derivados de la leche, especialmente en el diseno de bebidas de
frutas y/o vegetales como ingrediente principal, para la
obtencion de productos de base vegetal lactofermentados con
propiedades, probidticas, prebiodticas y/o postbidticas, como
alternativa para los consumidores que presentan intolerancia a
productos lacteos, o poblacidn diana con requerimientos
nutricionales especiales (poblacion geriatrica, infantil, etc.).

RESULTADOS
CONSEGUIDOS

* Nuevas bebidas fermentadas
de goji, cereza, goji y cereza,
y quinoa.

« Bebidas con caracter

prObiétiCO y buena Condiciones de esterilidad
estabilidad microbiologica.

 Bebidas con alto contenido
en compuestos bioactivos en
consonancia con las
tendencias actuales.

L. plantarum
e

L. plantarum +
S. cerevisiae

Financiado por
la Union Europea

NextGenerationEU

2 Plan de Recuperacion
- EESPANA  DECIENCIAINNOVACION Transformacién , JUNTA DE EXTREMADURA

W\ vV Resiliencia

Consejeria de Educacion, Ciencia y Formacion Profesional



	Slide 1

