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IMAGEN

RETO

• Creación de una base de 

datos sobre composición 

nutricional y características 

de textura, a partir de 

artículos científicos. 

(Próximamente disponible 

en GitHub). 

• Estandarización de las 

características objetivo para 

el modelo  (Repositorio 

TFM UMU). 

RESULTADOS 

CONSEGUIDOS

La creciente preocupación por una alimentación sostenible ha 

impulsado a la industria alimentaria a desarrollar productos ricos 

en proteína que puedan sustituir a la carne, entre ellos los 

extruidos de alta humedad. El espacio de posibles 

combinaciones de los diferentes ingredientes disponibles y 

procesos tecnológicos aplicables es muy grande y, a menudo, 

casos individuales requieren de varios ensayos de laboratorio 

hasta llegar a uno satisfactorio. El Machine Learning se perfila 

como una herramienta predictiva capaz de contribuir a la 

selección de las condiciones óptimas de producción.

LINEA 3: TRANSICION DIGITAL DEL SECTOR AGROALIMENTARIO
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