Obtencion de envases activos con
el uso de papel, cartony
cartoncillo para alimentos solidos
frescos
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Obtener envases activos con aceites esenciales (AEs) de carton
microcorrugado para el envasado y aumento de la vida util de
champinon fresco y dientes de ajo pelados refrigerados. Estos
envases activos biodegradables contienen aceites esenciales con
propiedades antimicrobianas, antioxidantes e inhibidoras de
enzimas degradativas.
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d Ientes de a_JO' Figura 2. Dientes de ajo pelados tras 42 dias (2 °C) en barqueta de cartén

microcorrugado (sin (T1/T3) o con (T2/T4) recubrimiento), y con film PLA (T1/T2) o
film polietileno (T3/T4).
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