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IMAGEN

RETO

RESULTADOS 

CONSEGUIDOS
• Confirmación de la 

medición de la impedancia 

de las hojas de la vid, 

determina el  estado 

fisiológico de las plantas.

• Determinación de 

parámetros de control de 

procesos fermentativos 

vínicos, mediante 

dispositivos de 

bioimpedancia y NIR.

El objetivo es evaluar la viabilidad de la espectroscopía de 

bioimpedancia y NIR como tecnologías rápidas y no destructivas 

para predecir de forma fiable parámetros de control en procesos 

de fermentación de vino. Además, se han realizado pruebas de 

concepto para determinar otros parámetros de control en otros 

procesos fermentativos alimentarios, con el fin de testar el 

alcance de esta tecnología y su potencial de aplicación en la 

industria. Estas soluciones permitirán agilizar la toma de 

decisiones, siendo una innovación para el sector.
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