Desarrollo de la formula y
proceso de elaboracion de un
producto a base de pulpa de una
fruta
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RETO

Diversificar la gama de
productos de la empresa
desarrollando nuevas
propuestas bajas en azucar
para nuevos momentos de
consumo y que atienda a las
necesidades no habituales.

RESULTADOS CONSEGUIDOS

* Formulacion con 80% pulpa de fruta, vegana sin alergenos,
con textura tipo mousse de chocolate, color atractivo y larga
palatabilidad, cuya aceptacidon ha sido validada mediante
estudio con consumidores.

« Definicion del proceso de elaboracion y diagrama de
proceso disenado para escalado industrial, con equipamiento
y funcionalidades testadas.
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