Desarrollo de un proceso para la
obtencion de acido polilactico
(PLA) a partir de lactosuero

Entidad Lider- C N TA Contacto: Dante Fratebianchi

Coordinadora: dfratebianchi@cnta.es
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RETO

Revalorizar el suero lactico, un subproducto del sector lacteo,
para la generacion de un acido polilactico (PLA) de alta densidad
y costoeficiente, que pueda ser después adaptado, por
aditivacion, a los requisitos comerciales para su uso en distintas
aplicaciones de alta gama (automocion, construccion, textil).

RESULTADOS
CONSEGUIDOS

* Nuevo proceso de
obtencion de acido L-lactico
mediante fermentacion,
utilizando como sustrato
suero lactico.

* Nuevo proceso de
polimerizacion del acido L-
lactico purificado.

 Identificacion de cepa de
CNTA con alta capacidad
productora de acido L-lactico
licenciada a empresa.

Financiado por
la Union Europea
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