
LINEA 4: ECONOMÍA CIRCULAR

RETO

RESULTADOS CONSEGUIDOS

Producción biotecnológica de 

Ácido Hialurónico a partir de 

lactosuero

• Nuevo proceso de obtención de ácido hialurónico 

mediante fermentación, utilizando lactosuero como sustrato. 

• Identificación de varias cepas de CNTA con producción 

limitada de ácido hialurónico, candidatas a mejora genética a 

futuro para incrementar su capacidad productiva.

• Optimización de proceso fermentativo: Incremento cercano 

al doble en la producción de ácido hialurónico.

Desarrollar un proceso biotecnológico 

sostenible y eficiente para producir 

ácido hialurónico usando suero de 

leche como sustrato de fermentación, 

transformando un residuo 

contaminante de la industria quesera 

en un recurso valioso para los sectores 

cosmético y farmacéutico, 

promoviendo la economía circular.
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