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A partir de formulas alimentarias basadas en proteinas
vegetales, este proyecto ha trabajado en su adaptacion,
optimizacion y escalado industrial. El objetivo es ofrecer a la
industria soluciones competitivas dirigidas a una poblacidn
flexitariana que busca alternativas sostenibles, nutritivas y con
una experiencia de consumo similar a la de los productos
tradicionales carnicos o de pescado.

RESULTADOS
CONSEGUIDOS

* Nuevas formulas de
ingredientes que permiten
su uso en distintas matrices y
condiciones de proceso, sin
trazas de alérgenos ni
aditivos sintéticos.

* Tres nuevas formulaciones
de productos alimentarios
veganos con caracteristicas
sensoriales similares a los
productos de referencia.

« Escalado e industrializacion
de la solucion en entorno
iIndustrial relevante: TRLO.

Financiado por
la Union Europea

NextGenerationEU

Plan de Recuperacion,

: 8 =
L PR DF GG INNOVACION Transformacién La RI OJ a
Y UNIVERSIDADES

W\ vV Resiliencia




	Slide 1

