Utilizacion de la impresion 3D
para una alimentacion
personalizada y sostenible

Baba, UMNIVERSITAT

Entidad Lider- “]] POLITECNICA  Contacto: Javier Martinez Monz6
coord|nad0ra I\'\\_i DE VALENCILA Xmartine@tal.up\/.es
RETO 3DGood )
1% ' U
Utilizar la impresion 3D para ? i Elfé’ﬁliiffos "
disefar y formular alimentos % o . W
perspnallzados, pqtenaalmente |dentm:jé % Eziia;:l,genieousm
funcionales, de calidad nu?ﬁfiiﬂffifm pf°°'“°t°5°bfe“'d°s
nutricional y sensorial sy " \ 'mpres'on .43.},,
diterenciada, a partir de 39 "D.s;?;d;;n;;' ﬁ\w
subproductos de origen 4% 3«% it b
. ' valuacion de la seguridad, la

vegetal o fuentes alternativas w st

" Nutrientes/bioactivos (til de las tintas alimentarias
de HUtr|enteS rocedentes de Y los alimentos 3D.

subprodutos o fuentes
alternativas

RESULTADOS CONSEGUIDOS

 Tintas tintas alimentarias comestibles para su impresion en 3D
a partir de harinas de tubérculos andinos como el camote
(Ipomoea batatas (L.) Lam.) y la mashua (Tropaeolum
tuberosum), destinados a la obtencidon de productos para
poblaciones vulnerables de la zona andina de Ambato
(Ecuador).

* Tintas a base de cremogenados de fruta (fresa, mandarina,
melocoton y mango), e ingredientes funcionales.

* Desarrollo de snacks impresos en 3D a partir de frutas y
extractos funcionales de corteza de naranja.

» Desarrollo de analogos de camardon impresos en 3D a partir
de microalgas
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