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RETO

RESULTADOS CONSEGUIDOS

Utilizar la impresión 3D para 

diseñar y formular alimentos 

personalizados, potencialmente 

funcionales, de calidad 

nutricional y sensorial 

diferenciada, a partir de 

subproductos de origen 

vegetal o fuentes alternativas 

de nutrientes.

• Tintas tintas alimentarias comestibles para su impresión en 3D 

a partir de harinas de tubérculos andinos como el camote 

(Ipomoea batatas (L.) Lam.) y la mashua (Tropaeolum

tuberosum), destinados a la obtención de productos para 

poblaciones vulnerables de la zona andina de Ambato 

(Ecuador).

• Tintas a base de cremogenados de fruta (fresa, mandarina, 

melocotón y mango), e ingredientes funcionales. 

• Desarrollo de snacks impresos en 3D a partir de frutas y 

extractos funcionales de corteza de naranja.

• Desarrollo de análogos de camarón impresos en 3D a partir 

de microalgas

LINEA 2: GARANTÍA DE SUMINISTRO DE ALIMENTOS SANOS, SEGUROS, 

SOSTENIBLES Y ACCESIBLES
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