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RETO

MCAF
Revalorizacion de los excedentes
de caqui, del bagazo de naranjay
del bagazo de almendra a traves
de su transformacion en

iIngredientes con efecto sobre el

microbioma de mujeres

postmenopausicas y que puedan @
ser adecuadamente utilizados

para la formulacion de alimentos
y dietas sostenibles y saludables.

RESULTADOS CONSEGUIDOS

» Condiciones del proceso de obtencidon de ingredientes en
polvo a partir de excedentes de caqui, bagazo de naranja y
bagazo de almendra con propiedades antioxidantes.

« Condiciones de fermentacion del polvo de almendra con
probioticos.

» Propiedades prebioticas demostradas para los 3 polvos:
efecto sobre la estructura y composicion de la microbiota, y
sobre la produccidon de acidos grasos de cadena corta.

* Propiedades antimicrobianas demostradas para los polvos de
naranjay caqui.
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