Aprovechamiento integral de residuos
agroalimentarios y su aplicacion en el
desarrollo de envases biodegradables
activos para alimentos
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Revalorizacion de diferentes residuos agroalimentarios (piel y
cascara de almendra, raspones y orujo de uva de la vinificacion y
paja de arroz, pieles de platano) en el desarrollo de materiales
biodegradables activos para el envasado de alimentos,
utilizando polimeros biodegradables y técnicas sostenibles
(extraccion en agua subcritica y el blanqueo con agua
oxigenada) para el fraccionamiento de los residuos.
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