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RETO

Desarrollo de tecnologias no invasivas de monitorizacion de
parametros de calidad y seguridad alimentaria basadas en el uso
de tecnologias ultrasonicas sin contacto y su integracion con
técnicas de analisis multivariante y masivo de datos. Desarrollo
de modelos predictivos que hagan uso de la informacion
ultrasonica, para la toma de decisiones inteligentes y a tiempo
real en la industria agroalimentaria.

RESULTADOS
CONSEGUIDOS

 Sistema ultrasonico para la
localizacion de cuerpos
extranos en hamburguesa,
gelatina envasada y pollo.

 Técnica ultrasonica para &
estimar el contenido de grasa )«)
. %)
iIntramuscular en carne.

« Sistema y procedimiento para
la monitorizacion del grado de
madurez de queso.

* Procedimiento para estimar la
composicion y la textura de
placas de lasana y gelatinas
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