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BicTech

RETO

Transformar las toneladas de
salvado que se generan en la
Industria arrocera en compuestos
bioactivos, cocteles enzimaticos y
proteinas antifungicas que sirvan
para mejorar la calidad de los
productos de panaderia en un
contexto de economia circular.

RESULTADOS CONSEGUIDOS

» Coleccion de hongos filamentosos y bacterias acido-lacticas
alsladas a partir de salvado de arroz.

» Cocteles enzimaticos con distintas aplicaciones en la industria
agroalimentaria: panaderia, zumos y enologia

» Lactiplantibacillus plantarum productoras de biocomplejos
funcionales que alargan la vida atil del pan y no alteran sus
caracteristicas organolépticas.

* Penicillium chrysogenum PCSGD19 productora de la
proteina antifungica PdAfpB a partir de salvado de arroz.
PdAfpB y fermentados enriquecidos reducen la carga fungica

durante la conservacion del pan. Numero de registro CSIC
177_2025.
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