SENSWINE: Sensores inteligentes
y predictivos para la
monitorizacion rapida de la
calidad del vino
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En SENSWINE desarrollamos
modelos predictivos del
metabolismo de levaduras
combinados a sensores
hardware de bajo coste para
monitorizar de forma rapida la
calidad del vino, abriendo
nuevas oportunidades de
modernizacion a la industria
vinicola.

RESULTADOS CONSEGUIDOS

* Primeros modelos predictivos del metabolismo primario vy
secundario de Saccharomyces en fermentaciones vinicas,
evaluando estrategias de suplementacion nitrogenada.

* Los modelos pueden inferir el efecto de la suplementacion en
la formacion de compuestos aromaticos, determinantes para
el perfil sensorial del vino.

 Primer paso hacia la optimizacion sistematica de |Ia
suplementacion de nitrdgeno a escala industrial,

* Estamos ampliando los modelos a escala del genoma, para
integrar informacidn mas completa del metabolismo vy
monitorizar compuestos actualmente inmedibles.
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